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ΣΟΎΠΑ ΑΠΌ ΑΊΓΑ                                                                                                                                                                                          15.00
Χειμωνιάτικα λαχανικά, ξινό τραχανά, καπνιστό βούτυρο Μετσόβου (D) (G) (LS)
GOAT SOUP	
Winter vegetables, sour trahana, smoked Metsovo butter (D) (G) (LS)

ΣΟΎΠΑ ΗΜΈΡΑΣ ΜΕ ΤΟΠΙΚΆ ΥΛΙΚΆ (LS)	 				     	                         14.00
SOUP OF THE DAY (LS)

ΠΈΣΤΡΟΦΑ ΕΛΑΦΡΆ ΚΑΠΝΙΣΜΈΝΗ							          20.00
Εσπεριδοειδή, γλυκοπατάτα , φουντούκια (F) (N) (SU) (R) (E) (LS)
LIGHTLY SMOKED TROUT, 
Citrus, sweet potato, hazelnuts (F) (N) (SU) (R) (E) (LS)

TARTARE ΜΌΣΧΟΥ 									             22.00
Καπνιστό λάχανο, τραγανό ρύζι , κρέμα τρούφας (R) (E) (SU)
BEEF TARTARE, 
smoked cabbage, crispy rice, truffle cream (R) (E) (SU)

ΛΑΧΑΝΟΝΤΟΛΜΆΣ ΜΕ ΚΑΒΟΎΡΙ								            23.00
Θαλασσινά , τραγανό ρύζι και σάλτσα κολοκύθας  (S) (G) (SU) (D) (N)
CABBAGE ROLL WITH CRAB 
Seafood, crispy rice and pumpkin sauce (S) (G) (SU) (N)

ΜΕΤΣΟΒΌΝΕ ΣΕ ΚΡΟΎΣΤΑ ΚΑΝΤΑΪΦΙΟΎ							           14.00
Κρεμα λιαστής Ντομάτας , ψητό κυδώνι σε λικέρ τριαντάφυλλο (D) (G) (SU) (A) (LS)
METSOVONE IN KADAIFI CRUST
Sun-dried Tomato Cream, Roasted Quince in Rose Liqueur (D) (G) (SU) (A) (LS)

ΤΡΑΓΑΝΌ ΒΙΟΛΟΓΙΚΌ ΑΥΓΌ           								             16.00
Μαύρη τρούφα, άγρια μανιτάρια και αφράτη πατάτα (E) (D) (SU) (V)
CRISPY ORGANIC EGG
Black truffle, wild mushrooms and fluffy potato (E) (D) (SU) (V)

ΠΙΣΠΙΛΊΤΑ ΜΕΤΣΟΒΊΤΙΚΗ 									             14.00
Πράσα ,μυρωδικά και κρέμα από ξινοτύρι (G) (D) (E) (V) (LS)
TRADITIONAL METSOVIAN PIE WITH LEEKS
Herbs and sour cheese cream (G) (D) (E) (V) (LS)

ΠΡΟΖΥΜΈΝΙΟ ΨΩΜΊ ΜΕ ΞΙΝΌ ΤΡΑΧΑΝΆ (G) (D)
ΛΑΔΈΝΙΑ  ΜΕ ΠΡΆΣΑ (G) (V)
ΕΛΑΙΌΛΑΔΟ ΜΕ  ΒΌΤΑΝΑ, ΤΣΊΛΙ ΚΑΙ ΛΕΜΌΝΙ (VG)

Sourdough bread with sour trahana (G) (D)
Ladenia with leeks (G) (V)
Olive oil with herbs, chili and lemon (VG)

Ορεκτικά / Appetizers



ΣΑΛΆΤΑ ΜΕ ΡΌΚΑ                                                                                                                                                                                       15.00  
Ρόδι , ανθότυρο, καπνιστά αμύγδαλά και βινεγκρέτ από κόκκινα φρούτα (N) (D) (SU) (V)
ROCKET SALAD
Pomegranate, anthotyro cheese, smoked almonds and red fruit vinaigrette (N) (D) (SU) (V)

ΨΗΤΆ ΠΑΝΤΖΆΡΙΑ 									           14.00
Σκορδαλιά καρυδιού, αποξηραμένα βερίκοκά , βινεγκρέτ παντζαριού (N) (SU) (VE)
ROASTED BEETS 
Walnut skordalia, dried apricots, beet vinaigrette (N) (SU) (VE)

ΦΙΛΈΤΟ ΜΌΣΧΟΥ 									         38.00
Κρέμα μανιταριού, τραγανή πολέντα, γραβιέρα Μετσόβου, σάλτσα κοκκινου 
κρασιού (D) (G) (SU) (A) (N)
BEEF FILLET 
Mushroom cream, crispy polenta, Metsovo graviera, red wine sauce (D) (G) (SU) (A) (N)

ΠΈΣΤΡΟΦΑ ΑΏΟΥ 									         30.00
Κρέμα κουνουπίδι , ψητά μαρούλια και σάλτσα από κρόκο Κοζάνης (F) (SU) (LS)
AOOS TROUT, 
Cauliflower cream, grilled lettuce and saffron sauce (F) (SU) (LS)

ΧΟΙΡΙΝΆ ΜΆΓΟΥΛΑ 									         29.00
Σελινόριζα , ψητή κολοκύθα , μήλο και σάλτσα με δεντρολίβανο (C) (SU) (P) (D) (A)
PORK CHEEKS
Celery root, roasted pumpkin, apple and rosemary sauce (C) (SU) (P) (D) (A)

ΣΙΓΟΨΗΜΈΝΟ ΑΡΝΆΚΙ 									         31.00
Κρέμα από κοκκινιστούς γίγαντες, σελινόριζα και σάλτσα αρωματισμένη 
με εστραγκόν (C) (SU) (A) (LS)
SLOW-COOKED LAMB
Giant beans cream, celery root and tarragon sauce (C) (SU) (A) (LS)

ΡΑΒΙΌΛΙ ΜΕ ΚΆΣΤΑΝΑ 									         27.00
Σάλτσα από παρμεζάνα Μετσόβου, καρύδια μαύρη τρούφα (G) (D) (N) (V)
CHESTNUT RAVIOLI 
Metsovo parmesan sauce, walnuts and black truffle (G) (D) (N) (V)

ΓΙΟΥΒΈΤΣΙ ΜΕ ΜΟΣΧΑΡΊΣΙΑ ΟΥΡΆ 								        26.00
Ψητή τομάτα , γραβιέρα Ηπείρου και φρέσκο θυμάρι (G) (D) (SU) (A)
ORZO WITH OXTAIL 
Roasted tomato, Epirus graviera and fresh thyme (G) (D) (SU) (A)

ΒΙΟΛΟΓΙΚΌ ΚΟΤΌΠΟΥΛΟ 									         25.00
Ξινός τραχανάς ,εσαλώτ,  καραμελωμένο λάχανο, σάλτσα από βωλίτες (D) (SU) (LS) (A)
ORGANIC CHICKEN
Sour trahana, shallots, caramelised cabbage, boletus sauce (D) (SU) (LS) (A)

ΧΕΙΡΟΠΟΊΗΤΑ ΝΙΌΚΙ ΠΑΤΆΤΑΣ (VEGAN ΕΚΔΟΧΉ ΔΙΑΘΈΣΙΜΗ) 				    24.00
Μανιτάρια , σάλτσα κολοκύθας ,  καπνιστό χέλι (G) (E) (F) (SU) (VG) (LS)
HOMEMADE POTATO GNOCCHI (VEGAN OPTION AVAILABLE), 
Mushrooms, pumpkin sauce, smoked eel (G) (E) (F) (SU) (VG) (LS)

Σαλάτες / Salads

Κυρίως Πιάτα / Main Dishes



ΣΟΚΟΛΆΤΑ 									                      14.00
Μπισκότο μανιταριών , κρέμα βανίλιας , παγωτό τρούφας (D) (E) (G)
CHOCOLATE
Mushroom biscuit, vanilla cream, truffle ice cream (D) (E) (G)

ΜΉΛΟ ΣΕ ΥΦΈΣ 									                      12.00

Κρέμα κανέλας  , καραμελωμένα μήλα και σορμπέ από ξινόμηλο (E) (D) (SU) (G) (A)
APPLE IN TEXTURES 

Cinnamon cream, caramelised apples, sour apple sorbet (E) (D) (SU) (G) (A)

ΚΟΛΟΚΥΘΌΠΙΤΑ 									                    14.00

Κρέμα γλυκιά κολοκύθας , ελληνικός καφές, σταφίδες,  σορμπέ μανταρίνι (G) (E) (D) (SU)
PUMPKIN PIE
Sweet pumpkin cream, Greek coffee, raisins, mandarin sorbet (G) (E) (D) (SU)

Γλυκά / Desserts

ΤΑ ΠΙΆΤΑ ΜΕ ΤΙΣ ΕΝΔΕΊΞΕΙΣ (A) ΑΛΚΟΌΛ | (C) ΣΈΛΙΝΟ | (D) ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΆ | (E) ΑΥΓΌ | (F) ΨΆΡΙ | (G) ΓΛΟΥΤΈΝΗ 
| (L) ΛΟΎΠΙΝΟ | (LS) ΤΟΠΙΚΉΣ ΠΡΟΈΛΕΥΣΗΣ | (M) ΜΟΥΣΤΆΡΔΑ | (N) ΞΗΡΟΊ ΚΑΡΠΟΊ | (P) ΧΟΙΡΙΝΌ | (R) ΩΜΌ | (S) 

ΟΣΤΡΑΚΟΕΙΔΉ | (SE) ΣΟΥΣΆΜΙ | (SO) ΣΌΓΙΑ | (SU) ΘΕΙΏΔΗ | (V) ΧΟΡΤΟΦΑΓΙΚΌ | (VG) VEGAN – ΤΑ ΠΡΟΪΌΝΤΑ 
ΠΡΟΈΡΧΟΝΤΑΙ ΑΠΌ ΥΠΕΎΘΥΝΕΣ ΠΗΓΈΣ. 

Η ΚΑΤΑΝΆΛΩΣΗ ΩΜΏΝ Ή ΜΗ ΚΑΛΆ ΜΑΓΕΙΡΕΜΈΝΩΝ ΠΡΟΪΌΝΤΩΝ ΌΠΩΣ ΚΡΈΑΣ, ΘΑΛΑΣΣΙΝΆ Ή ΑΥΓΆ ΜΠΟΡΕΊ 
ΝΑ ΑΥΞΉΣΕΙ ΤΟΝ ΚΊΝΔΥΝΟ ΤΡΟΦΙΚΏΝ ΑΣΘΕΝΕΙΏΝ. ΠΑΡΑΚΑΛΟΎΜΕ ΕΝΗΜΕΡΏΣΤΕ ΤΟΝ ΣΕΡΒΙΤΌΡΟ ΣΑΣ ΓΙΑ 

ΤΥΧΌΝ ΑΛΛΕΡΓΊΕΣ Ή ΔΥΣΑΝΕΞΊΕΣ. ΟΙ ΠΑΡΑΣΚΕΥΈΣ ΓΊΝΟΝΤΑΙ ΣΕ ΠΕΡΙΒΆΛΛΟΝ ΌΠΟΥ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΎΝΤΑΙ 
ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΌΝΑ. ΟΙ ΤΙΜΈΣ ΕΊΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΏ ΚΑΙ ΠΕΡΙΛΑΜΒΆΝΟΥΝ ΌΛΟΥΣ ΤΟΥΣ ΝΌΜΙΜΟΥΣ ΦΌΡΟΥΣ.

DISHES INDICATED WITH (A) ALCOHOL | (C) CELERY | (D) DAIRY | (E) EGG | (F) FISH | (G) GLUTEN | (L) LUPIN | (LS) 
LOCALLY SOURCED | (M) MUSTARD | (N) NUTS | (P) PORK | (R) RAW | (S) SHELLFISH | (SE) SESAME | (SO) SOYBEAN | 

(SU) SULPHITES | (V) VEGETARIAN | (VG) VEGAN – RESPONSIBLY SOURCED. 
CONSUMPTION OF RAW OR UNDERCOOKED MEATS, SEAFOOD, OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF 

FOODBORNE ILLNESS. PLEASE NOTIFY YOUR WAITER IF YOU HAVE ANY KNOWN FOOD ALLERGIES OR 
INTOLERANCES. OUR FOOD IS PREPARED IN AN ENVIRONMENT WHERE OTHER ALLERGEN INGREDIENTS ARE 

HANDLED. PRICES ARE IN EURO AND INCLUDE ALL APPLICABLE TAXES.


